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NORMAS BRC

Las iniciales BRC corresponden a “British Retall
Consortium”.

Los sistemas de gestion de mayor confiabilidad y
exigencia, y requeridos por los clientes, son los
reconocidos por GFS| (Global Food Safety

Iniciative), y la primera norma reconocida fue

BRC.

-| nacimiento del certificado BRC se remonta a

brincipios de la década de los 90, cuando se

fusionaron las dos principales asociaciones de
comerciantes por menor del Reino Unido: |a
British Retailers’ Association y el Retall
Consortium. Hoy cuentan con mas de 30000

sitios certificados en mas de 130 paises.

| a redaccion de la norma BRC de seguridad
alimentaria comenzo en el ano 1996 y su

pub|icaci6n tuvo |ugar en el ano 1998. L a version

que se encuentra vigente es la 8 que se ha podido

aplicar a partir del 1 de febrero de 20719.

La norma BRC Packaging se aprobo por primera
vez en el ano 2002. La version que se encuentra
vigente es la 6 que a partir de agosto del 2019.
También desde el ano 2006 cuenta con una
Norma especifica de almacenamiento y

distribucion.

El programa propuesto por GFSI para alcanzar la
certificacion del sistema de gestion de inocuidaa
es el denominado MERCADOS GLOBALES,
que define los requisitos distribuidos en dos
etapas, basica e intermedia hasta alcanzar el

esquema certificable, que BRC lo adapto como

Sistema START.
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SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD:
BRC

Asesoramos en la implementacion de los criterios y requisitos de las normas de
acuerdo a su rubro y los acompanamos hasta lograr la certificacion.

Tenemos experiencia en implementaciones exitosas, tanto en empresas de alimentos
como de material de envasado.

En el mercado local como de exportacion, hay una creciente demanda por la
certificacion de protocolos de inocuidad alimentaria reconocidos por la iniciativa GFSI
(Global Food Safety Iniciative), con el fin de incrementar la confianza en el

abastecimiento de los alimentos.
Que nos ofrece el esquema BRC
La norma BRC fue el primer esquema aprobado por GFSI, ya que es muy

comp|eto e inc|uye todas las exigencias desde su concepcion.

E| diferencial de este esquema, es que los requisitos son muy completos, claros y

detallados en que se debe cumplir, y también como hacer para lograrlo. Por eso es un
estandar que sirve como referencia para optimizar los procesos de calidad e inocuidad

de su empresa u optimizar el sistema de gestion que tenga imp|ementado.

Principales Beneficios de las Normas BRC

Aumenta la confianza de los consumidores: una de las ventajas mas destacadas tiene
que ver con la confianza de los clientes y consumidores. Gracias a esta certificacion
tienen una imagen muy positiva de la empresa en cuestion, destacando su seriedad y
profesionalidad. Ademas, tienen la plena seguridad de que los productos que adquieren

y consumen son confiables.

La implementacion de BRC permite que todo el proceso de produccion sea mas
sencillo de gestionar, y la comunicacion entre todas las partes como, por ejemplo,

proveedores y clientes mejora notablemente.

Evita errores de proceso: esta norma tiene como uno de sus objetivos prioritarios que
todas las fases del proceso de produccion se lleven a cabo de forma detallada. Asi, se
reduce al minimo la probabilidad de sufrir errores, cuyas consecuencias podrian tener

impacto negativo en los consumidores finales y en los resultados de |la empresa.

Las empresas certificadas se encuentran en el Directorio de BRC Global Standards, lo
cual permite una mayor visibilidad con los clientes potenciales de todo el mundo,

asociado a su confiabilidad.

Es de amplio alcance para cualquier tamano de empresa, cuenta con estandares
especificos para toda la cadena alimentaria y contempla todos los aspectos, inocuidad,

calidad, legalidad, integridad del producto, defensa alimentaria y mitigacion de fraude.



