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La norma ISO 22000 es un estandar

desarrollado por E Organizacién Internacional de
Normalizacion sobre la seguridad alimentaria

aplicab|e a toda la cadena de suministros de

alimentos. La primera edicion fue pub|icada el 1

de septiembre de 2005.

La ISO 22000: 2018

especifica los requisitos para un sistema de
gestion de seguridad alimentaria, en base a: los
elementos de las Buenas Practicas de Fabricacion
(BPF). Sistema de Analisis de Peligros y Puntos
de control Criticos (APPCC). Sistema de gestion

adecuado.

La SO 22000 combina y refuerza los elementos
basicos de la [SO 9001y HACCP para

broporcionar un marco efectivo para el desarrollo,

implantacion, control y mejora continua de un
sistema de gestion de inocuidad de los alimentos
(SGJA) documentado dentro del contexto g|oba|

de riesgos de |a organizacion.

El certificado ISO 22000 esta disenado para

organizaciones que busquen establecer un

SGIA mas centrado, coherente e integrado de

lo que requiere la ley. La norma solicita el
cumplimiento de cualquier requisito de inocuidad
alimentaria y regulatorio aplicable al sistema de

gestion de inocuidad de los alimentos.

éCuéI es el beneﬁcio de implementar esta norma:

melnasesores.com

SISTEMAS DE GESTION DE INOCUIDAD:
1SO 22000

Asesoramos en la implementacion de los criterios y requisitos de la norma y los
acompanamos hasta lograr la certificacion.

Tenemos amplia experiencia en implementaciones exitosas, tanto en empresas de
alimentos de distintos tipos, de material de envasado y tambiéen en los servicios criticos
para estas industrias.

Conocemos e interpretamos los requisitos para adaptarlos de la mejor forma a su

organizacion, para asegurar su cumplimiento y que agregue valor a la empresa.

;Cuando es aplicable 1ISO 220007

Es aplicable a cua|quier empresa dentro de |la cadena alimentaria.

independientemente de su tamano e incluyendo a fabricantes de pienso,

productores primarios, transportistas y almacenistas, subcontratistas y envio de

alimentos.

L a norma puede ap|icarse a empresas relacionadas como productores de
equipamiento, envases, agentes de limpieza, aditivos e ingredientes. lambién podra

ap|icarse 3 proveedores de servicios.

?

El desarrollo de un sistema de gestion de inocuidad de los alimentos representa un
enfoque proactivo, sistematico y logico para tratar problemas de inocuidad alimentaria.

En este caso ademas la norma 1SO 22000 es uno de los componentes del esquema

reconocido por GFS| que es FSSC 22000. Por lo que su imp|ementaci6n y
certificacion puede signiﬁcar una etapa muy importante en el camino para alcanzar un

esquema de mayor reconocimiento.

La estructura de la norma se asemeja a las de las normas internacionales de sistemas de
gestion de |SO, este enfoque comun facilita la integracion de sistemas de gestion en
una misma empresa (ISO 9001, SO 14001, 5O 27001, ISO 45001, 15O 22301,
etc.). Esta integracion permite optimizar los sistemas bajo una Unica gestion, reducir

recursos y minimizar el esfuerzo de mantenimiento de los sistemas.



